
Herzlich Willkommen 
 

in unserem Hause. 

Wir möchten Ihnen den Aufenthalt in 

behaglicher Atmosphäre 

so angenehm wie nur möglich machen. 

 

Unsere reichhaltige Speisekarte bietet Ihnen Gelegenheit 

zwischen kalten und warmen regionalen 

Gerichten zu wählen. 

Unser Wild beziehen wir seit 2010 ausschließlich  

von den Jägern der nahen Umgebung! 

 

Falls Sie Allergien haben, ist unser 

Service- und Küchenteam gerne bereit Sie zu beraten.     

   

Für Festlichkeiten oder gemütliches Beisammensein 

stehen Ihnen die Räumlichkeiten 

von 10-30-60-100-150 und bis zu 240 Personen 

zur Verfügung.  

Im Sommer lädt unser Biergarten besonders auch  

Kinder (Spielwiese) zum Verweilen ein 

 

Mit 15 Fremdenzimmern ist die „Sonne“ 

zu einem allseits beliebten und geschätzten 

„Haus des Gastes“ geworden. 

 

Wir wünschen Ihnen, dass Sie sich bei uns wohl fühlen und 

werden alles dafür tun. 

 

Frank Hauber mit Team 
Unsere Öffnungszeiten: 

 

Mittwoch Ruhetag 

Mo., Di., Do., Fr., Sa., und So. von 10.00 – 14.00 Uhr 

und 17.00 – ende  

warme Küche bis 13.30 Uhr und bis 20.30 Uhr Sonntag bis 19.30 Uhr 

(15 Minuten vorher Annahme Schluss) 



 

Suppen: 

Flädlesuppe  €  5,90 

 

Hausgemachte Maultaschensuppe  €  5,90 

 

Vom Grill und aus der Pfanne : 

„Sonnentopf“ Schweinelendchen in Pilzrahmsoße mit         klein 

Käsespätzle und Salat vom Buffet      € 25,80/21,90 

 

Zwiebelrostbraten mit Spätzle und Salat vom Buffet   € 29,80/24,90 

 

„Cordon Bleu“ vom Schwein mit Kroketten und Salat vom Buffet 4,5 € 23,90/18,90 

 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Salat vom Buffet € 16,80/14,80 

 

Schnitzel „Wigger Art“ mit Spiegelei und Kroketten  

und Salat vom Buffet          € 18,90/15,90 

 

Jägersteak mit Spätzle und Salat vom Buffet    € 21,80/18,80 

 

Schweinefilet Geschnetzeltes mit hausgemachten Schupfnudeln  

und Salat vom Buffet                        € 28,50/24,90 

 

Putenmedaillons  „Madagaskar“ mit Mandelreis und Früchte, 

Currysoße und gebackener Banane mit Salat vom Buffet                € 25,90/21,90 

 

Rumpsteak (ca. 250g ) mit Kräuterbutter, Pommes frites 

und Salat vom Buffet                 € 29,80/24,90 

 

Schwäbische und hausgemachte Spezialitäten : 

Rehbraten mit Hausgemachte Spätzle  

Preiselbeeren Birne und Salat vom Buffet                € 26,90/21,90 

 

Wildschweinbraten mit Knödel und Salat vom Buffet    € 26,90/21,90 

 

Sauerbraten vom Rind mit Knödel und Salat vom Buffet   € 20,90/16,90 

 

Hausgemachte Maultaschen mit Speck und Zwiebelschmelze4,5 oder 

„geröstet“ mit Ei dazu Salat vom Buffet     €  14,80/12,90 

 

Saure Nierle mit Bratkartoffeln       €  14,50 

 

 



 

Toastgerichte : 

 

Hawaiitoast mit Schinken, Ananas und Käse überbacken 

und Salat vom Buffet 4,5        €  13,90 

 

Spargeltoast mit Spargel, Schinken und Käse überbacken 

und  Salat vom Buffet4,5        €  13,90 

 

Jägertoast zwei Lendchen mit Rahmpilze und Käse überbacken 

und Salat vom Buffet4,5        €  17,20 

 

Vegetarisch/ Leichte Gerichte/ Fisch: 

              Klein 

Gemüseschnitzel mit Pommes und Salat vom Buffet   €  15,80 

 

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat vom Buffet   €  13,90/10,80 

 

Camembert gebacken mit, Salat vom Buffet     € 12,60 

 

Putensteak „Hawaii“ mit Schinken, Ananas und Käse überbacken  

dazu Salat vom Buffet 4,5        € 16,90/14,50 

 

Putensteak mit Tomate und Käse überbacken 

dazu Salat vom Buffet                €  16,90/14,50 

 

Gebratener Zander auf  Weißweinsoße mit Kräuterreis und 

Salat vom Buffet                  € 23,90/20,50 

 

Salate : 

 

Salatplatte mit Schinken, Käse und Ei 4,5     €  13,90 

 

Salatplatte mit Thunfisch Zwiebeln und Brot     €  13,50 

 

Salatplatte mit Putenbruststreifen       €  14,20 

 

Kleiner Salatteller vom Buffet       €  5,90 

 

Großer Salatteller vom Buffet       €  10,50 

 

 

 

 



 

 

 

Vesper : 

                                                                                   klein 

Wurstsalat „Schweizer Art“ mit Käse, Zwiebeln und Brot 1,2,4,5  €  10,90/7,90 

 

Wurstsalat „Schwäbische Art“ mit Schwarzwurst, Zwiebeln,  

und Brot 1,2,4,5         €  10,70/7,90 

 

Forelle geräuchert mit Sahnemeerrettich mit  

Toastbrot und Salat vom Buffet      €  15,90 

 

Romadur sauereingelegt mit Zwiebel und Brot und Butter  €  8,90 

 

Schinkenbrot mit rohem oder gekochtem Schinken 4,5   €  8,80 

 

 

Warme Vesper : 

 

Grobe Bratwurst mit Salat vom Buffet und Brot 2,5   € 11,70 

 

Warmer Fleischkäse mit Ei und Salat vom Buffet 4,5   €  11,70 

 

 

 

 

Kinderteller: 

 

„Micky Maus“ kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites    

 und Ketchup         €  8,50 

 

„Pippi Langstrumpf“ Spätzle mit Soße       €  5,90 

 

„Pumuckel“ Pommes frites mit Ketchup     €  5,90 

 

Für Erwachsene 1,50€ Aufpreis  

 
1=mit Farbstoff , 2= mit Geschmacksverstärker 3= mit Antioxidationsmittel , 4= mit Nitritpökelsalz 5= mit Phosphat 

 

 

 

 



Biere: 

 
Aalener Löwenbräu Spezial vom Fass 0,3l / 0,5l € 3,10 / 3,80 

Radler 0,5l € 3,80 

Aalener Löwenenbräu Pils vom Fass 0,3l € 3,50 

Paulaner Hefe Weizen vom Fass 0,3l / 0,5l € 3,30 / 3,90 

Paulaner Kristallweizen 0,5l € 3,90 

Paulaner Dunkles Hefe Weizen 0,5l € 3,90 

Paulaner Alkoholfreies Weizen 0,5l € 3,90 

Becks alkoholfrei 0,33l € 3,50 

Radler alkoholfrei mit Becks  0,5l   € 4,20 

 

Spirituosen: 
Asbach Uralt 2cl € 3,00 

Jägermeister 2cl € 3,00 

Malteser 2cl € 3,00 

Ramazzotti 2cl  € 3,00 

Ouzo 2cl € 3,00 

Moonshine Whisky                                              2cl                        €6.50 

 

verschiedene Schnäpse und Liköre aus Westhausen   2cl  3, 00€ 

 

Weine aus dem Weingut Drautz 

Weißweine: 
Grauburgunder trocken 0,25l € 5,00 

Riesling trocken 0,25l € 5,00 

Riesling halbtrocken  0,25l € 5,00 

 

Weißherbst: 
Lemberger Weissherbst halbtrocken 0,25l € 5,00 

 

Rotweine: 
Trollinger mit Lemberger halbtrocken  0,25l                   € 5,00 

Trollinger trocken  0,25l € 5,00 

Samtrot lieblich 0,25l € 5,00 

 

Weine aus Italien  

Chardonnay & Pino Grigio trocken  0,25 € 5,00 
Merlot trocken 0,25 € 5,00 

Weinschorle: 
 

Rotwein-, Weißwein-, Weißherbstschorle  0,25l € 3,90 



Getränke 

 

 
Fruchtsäfte 
 

Orangensaft 0,2l / 0,4l € 3,00 / 4,60 

Grapefruitsaft 0,2l / 0,4l € 3,00 / 4,60 

Apfelsaft 0,2l / 0,4l € 3,00 / 4,60 

Traubensaft 0,2l / 0,4l € 3,00 / 4,60 

Johannisbeernektar 0,2l / 0,4l € 3,00 / 4,60 

 

Saftschorle: 
 

Orangensaftschorle 0,2l / 0,4l € 2,80/ 3,90 

Grapefruitschorle 0,2l / 0,4l € 2,80/ 3,90 

Apfelsaftschorle 0,2l / 0,4l € 2,80/ 3,90 

Traubensaftschorle 0,2l / 0,4l € 2,80/ 3,90 

Johannisbeernektarschorle 0,2l / 0,4l € 2,80/ 3,90 

 

Standards: 

 
Afri Cola 1, 6    0,3l  € 3,50 

Coca Cola light 1 0,33l € 3,50 

Bluna 1 0,3l  € 3,50 

Spezi 1, 6   0,3l   € 3,50 

Zitronenlimonade 0,3l   € 3,50 

Bitter Lemon 7  0,2l € 3,50 

Teinacher Mineralwasser medium 0,25, / 0,75l € 2,90 / 5,50 

 

Warme Getränke: 
 

Tasse Kaffee € 2,00 

Portion Kaffee € 3,60 

Tasse Schokolade € 2,40 

Espresso € 2,00 

Tasse Cappuccino € 2,60 

Moccacino € 2,60 

Latte Macchiato € 3,40 

Glas Tee € 1,80 

 
1= mit Farbstoff, 6 = mit Koffein , 7 = mit Chinin 

 

 


